Butterplitzchen

Zutaten:

1 Zitrone

250 g Mehl

100 g Birkenzucker
125 g kalte Butter
4 Eigelb

1 El Milch

50 g Hagelzucker

Zubereitung:

Von einer abgewaschenen Zitrone 1 Teel6ffel Schale abreiben. Zucker, Mehl und Zitronenschale
vermischen. Butter in Flockchen hinzufiigen und mit 2 Eigelb verkneten. Forme den Teig zu
einer Kugel und lass diesen im Kiihlschrank fiir 2 Stunden ruhen.

Auf einer bemehlten Arbeitsflache den Teig ausrollen und die Platzchen ausstechen. Ein
Backblech mit Backpapier auslegen und die Platzchen dort verteilen.

Milch und 2 Eigelb verquirlen und damit die Platzchen bestreichen, anschlieRend mit
Hagelzucker bestreuen und im vorgeheizten Backofen bei 175 °C fir 10 Minuten backen.



